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在升腾烟火气中品味幸福
——记玖品豪文化传播有限公司董事兼运营总监莫畏
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5月13日9点，莫畏和往常一样走进四川
省成都市塔子山公园，公园里鸟语花香不断，
茂林修竹幽深。进了公园北门沿着道路步行
200余米，一座青砖黛瓦的四合院出现在眼前。
这里就是莫畏工作的地方。

莫畏是玖品豪文化传播有限公司董事兼
运营总监，记者跟随他走进四合院——九天妙
厨餐厅，听他讲述升腾烟火气中的餐饮故事。

避免“舌尖上的浪费”

5月13日，星期六，塔子山公园内游人如
织，到处充满了欢声笑语。临近中午时分，不少
游客走进九天妙厨餐厅用餐，来自西安的张先
生一家三口也是如此。

回锅肉、豆瓣鱼、麻婆豆腐、鱼香肉丝……
翻阅菜单后，在服务员的建议下，张先生点了
四道经典川菜。还想继续点菜的时候，服务员
在旁微笑提醒说：“三个人建议您点四个菜就

足够了，您可以先吃着，不够再加。”张先生连
连点头：“光盘行动，这个好。”

“我会定期组织员工培训，其中就包括‘如
何成为一个好的点菜师’。”莫畏在旁告诉记
者，公司秉持“找回川菜原本的味道”理念，用
心做好每一道菜，保证顾客吃到特色、吃得开
心，并以实际行动做文明餐桌理念的践行者。

“尤其是刚刚过去的五一假期，餐饮消费
市场大幅升温，公司旗下的两家餐厅也是生意
火爆。不只有很多成都市民来店里消费，还有
很多外地的游客。”莫畏介绍说，成都玖品豪文
化传播有限公司旗下的餐饮企业“九天妙厨”

“九天庭院”都位于成都塔子山公园内，可容纳
800人同时用餐，“节假日用餐人数较多，还有
很多外地的游客。这个时候，更要避免‘舌尖上
的浪费’。所以，除了建议大家适度点餐外，我
们还为顾客提供打包服务，成效显著。”

“小餐桌有大文明。”莫畏告诉记者，公司
会持续开展文明餐桌行动，打造文明健康的餐

饮文化。

积极履行社会责任

“反对餐饮浪费，倡导‘光盘行动’，营造文
明和谐、节约绿色的餐饮消费环境，是餐饮企
业应该积极履行的社会责任。”莫畏告诉记者，
公司自2018年成立以来，他坚持将履行社会
责任的理念融入公司经营方针和企业文化中。

成都玖品豪文化传播有限公司成立以来，提
供了近百个岗位，并把关心关爱员工生活作为构
建和谐企业、履行社会责任的一项重要举措。
2020年新冠疫情发生后，公司把近百名员工的
安全和健康放在第一位，全力照顾好员工们的生
活和工作难处，让员工们感受到公司的温暖。

蒲娟是九天妙厨餐厅的一名员工。2021年
入职成为服务员后，发现她有癫痫，发作时抽
搐不止，饭菜也因此撒了一地。“她的老家在农
村，家庭条件不是很好，而且只有20岁。”莫畏
告诉记者，考虑到蒲娟的实际情况，他决定留
下蒲娟，并让她担任收银员，工作更轻松，更适
合于癫痫患者。

“我常常在思考，作为一家餐饮企业，在能
力范围内，如何更好地积极履行社会责任？”莫
畏告诉记者，基于此理念，当有学校来询问，是
否能为学生们提供实习岗位和实训机会时，他
都会欣然同意。

“2019年，我们成为四川省东坡中等职业
技术学校实习实训基地，也在为其他学校的学
生提供更多的实习岗位和实训机会。最近两个
月，就有一批来自成都市现代职业技术学校的
学生，在我们这里实习，也希望他们在这里通
过学习，有效提升自己的就业能力。”莫畏说。

传承优秀传统文化

九天开出一成都，万户千门入画图。草树云
山如锦绣，秦川得及此间无……走进九天妙厨
餐厅大门，沿着右侧的楼梯拾级而上，拐角处，

一幅苍劲有力的毛笔书法作品便映入眼帘。
“这幅作品有两米宽、六米高，是我们公司

尺寸最大的一幅书法作品。”莫畏告诉记者，顾
客经常会在此驻足，欣赏墙上的书法作品。餐
厅里各处共悬挂了10余幅书画作品，内容都
是中国古诗词，“我们的房间名也都是取自于
古诗词。比如说‘山月’取自苏轼的《赤壁赋》，

‘闲云’取自王勃的《滕王阁序》，‘鸣蝉’取自陆
游的《晨起》……对应的诗词，我们都醒目地刻
在包房名字的下方。”

四川历来有“天府之国”的美誉，作为其省
会的成都，更是历史源远流长、文化积淀深厚，
三国文化，巴蜀文化精彩纷呈，青城山闻名遐
迩、金沙遗址蜚声海外，出现了司马相如、诸葛
亮、李冰父子、武则天、苏东坡等大批历史著名
人物，川菜更是风靡全国。

莫畏一直对中华优秀传统文化很感兴趣，
在餐厅设计之初就提出了将中华优秀传统文
化融入餐厅文化的理念，包括建筑设计、环境
打造、使用器皿等方方面面，并邀请四川大学
历史与旅游学院的专家进行项目规划。餐厅位
置与地标性建筑九天楼呈斜角对望，莫畏决定
将塔子山公园本身的文化融合进来，将公司旗
下餐饮相关业务取名为九天系列品牌。

此外，在日常经营中，莫畏会经常邀请非
物质文化遗产传承人到餐厅展示变脸、糖画、
箜篌等技能，还会不定期将活动地点定在塔子
山公园北门入口处，让更多的市民和游客了解
非遗，弘扬传统文化。

四川省地貌东西差异大，地形复杂，物产
丰富。只有走进当地，寻找当地食材、体会当地
民风、感受当地文化，才能做出地道的川味。莫
畏说：“我们数次前往眉山、剑阁、阆中等地实
地考察，后期将推出具有四川本地特色的新菜
品如东坡肘子、东坡泡菜、剑阁豆腐、张飞牛肉
等，将包括饮食、茶、竹、酒、诗词歌赋等在内的
古蜀文化、东坡文化，融入我们的餐厅文化中，
让大家来这里享受美食、体验文化，在升腾烟
火气中品味幸福。”

上海二十冶西南公司
开展“阅享春光与书同行”
系列主题活动

本报讯（王兴舟）为贯彻落实党的二十大
报告中关于“深化全民阅读活动”的要求，进一
步丰富员工精神文化生活，营造浓厚学习氛
围，建设书香企业，5月15日，上海二十冶西南
公司组织四川省南充市营山县区域项目青年
开展了以“阅享春光 与书同行”为主题的系列
活动，通过开展读书分享会、朗诵比赛、书籍互
赠等形式，激发员工阅读兴趣，加强沟通交流，
提升综合素养。

活动当天上午，区域项目成员前往营山党
校项目图书馆开展了阅读活动。活动中，大家
各自挑选了自己喜欢的书籍，静下心来享受阅
读时光，并在读书分享环节结合个人经历和工
作实际畅谈阅读体会，交流收获感悟，共享阅
读乐趣。

在朗诵比赛环节，选手们声情并茂地朗诵
自己喜欢的诗文，或阐述人生哲理，或歌颂祖
国大好河山，或抒发昂扬斗志，用声音诠释文
学作品的魅力。比赛结束后，项目成员还进行
了图书互赠活动，鼓励彼此在今后的学习和工
作中继续保持对阅读的热情。

此次活动充分调动了项目成员的阅读热
情，进一步提升了团队凝聚力，激励项目成员
积极投身到企业生产经营和项目管理的各项
工作中，为项目安全高质高效建成和公司健康
长远发展贡献青春力量。

宁夏石嘴山市：
乡村美食大赛开启
“舌尖上的盛宴”

本报讯（李薇 马燕）独具特色的爆炒羊羔
肉、砂锅炖羊肉、大武口凉皮，色香味浓的红
汤羊杂、沙湖大鱼头、临沂炒鸡……各式各样
的美食，色香味俱全，让人垂涎欲滴。近日，由
宁夏回族自治区文化和旅游厅主办的“塞上
灵秀地、魅力石嘴山”——“百村千碗·乡村美
食大赛”在宁夏石嘴山市大武口区龙泉村举
行，来自全市23家乡村美食餐饮名店的50名
厨艺高手同台竞技，奉上一场视觉与味觉的
盛宴。

烹、炒、蒸、煮……大厨们为比赛做足了
准备，纷纷拿出各自绝活，亮出精湛的刀工、
明火旺炒的颠勺技术，从翻炒到出锅、摆盘，
每个步骤都游刃有余。鸡、鱼、羊肉等食材，经
过妙手烹调，成为一道道香气四溢的地方特
色美食。

此次美食大赛立足本土，以菜品评选作
为主要内容，对当地美食文化进行深度挖
掘，评委根据每道参赛菜品的食材、烹饪方
法、口味、摆盘设计和展现出的文化内涵等
方面进行现场打分。“今天，参赛选手都成功
做出了他们的特色菜，尤其是砂锅炖羊排，
味道很不错，也突出了地方特色。”现场评委
徐光明说。

据了解，此次活动通过前期深入调研，以
线上征集、线下评选的方式，最终将在全市评
选出20道乡村特色美食，10位乡村名厨以及
2家乡村美食特色店，并收录于宁夏《乡村美
食指南》手册。“我们通过开展乡村美食评选大
赛，深入挖掘、推出一系列具有石嘴山特色的
美味佳肴，打造独具特色和风格的石嘴山饮食
文化，以美食文化推动全市乡村旅游高质量发
展，全面助力乡村振兴。”市文化旅游广电局二
级调研员马翠莲说。

近年来，石嘴山市以美食为媒，推进餐
饮、农业、文化、旅游等联动发展，组织开展非
遗美食文化节、非遗美食宴、“律动惠农”黄河
古渡坊文化艺术潮食节、“礼遇大武口”“惠
吃、惠玩、惠生活”十佳评选、“浪宁夏·品味
道”等特色美食文化活动，已连续举办四届宁
夏大武口凉皮美食文化节、五届黄渠桥特色
美食文化节。

向 阳 刘文正 摄

近日，有消费者举报称，在江苏扬州
经济技术开发区某糕点店使用微信付款
时 ，票 据 金 额 为 34.16 元 ，商 家 实 际 收 取
金额为 34.2 元，多收了 0.04 元。开发区市
场 监 管 局 执 法 人 员 现 场 检 查 发 现 ，该 糕
点 店 经 营 者 采 取 反 向“ 四 舍 五 入 ”凑

“角”为整的方式多收取费用。开发区市
场 监 管 局 依 法 责 令 商 家 改 正 并 处 罚 款
2600 元。

笔者认为，消费者利益再小也不能侵
占，对“反向抹零”就该零容忍。在现金交易
情形下，“四舍五入”的传统做法，主要是为
了省去现金找零的麻烦，减少对账压力。现
如今，已进入移动支付时代，消费者通过微
信、支付宝等移动支付方式付款，完全可以
精确到分，根本不存在找零的麻烦和困难，

没有必要再设置反向“四舍五入”凑“角”为
整的交易规则。但是，不少商家仍在利用“反
向抹零”来算计消费者，肆意侵占广大消费
者的合法利益。

在此案例中，票据金额为 34.16 元，商家
实际收取金额为 34.2 元，多收了 4 分钱。虽
然对消费者个体来说，多收 4 分钱微不足
道，但积少成多，通过“反向抹零”进账方
式，商家日积月累，就可以从广大消费者身
上捞取一笔较为可观的收入，损害了消费者
的合法利益。

《中华人民共和国消费者权益保护法》
第二章第十条规定，消费者享有公平交易的
权利；消费者在购买商品或者接受服务时，
有权获得质量保障、价格合理、计量正确等
公平交易条件。可见，“反向抹零”侵犯了消

费者的公平交易权。同时，“反向抹零”也违
反了《中华人民共和国价格法》明码标价的
规定，属于其中“经营者不得在标价之外加
价出售商品，不得收取任何未予标明的费
用”的违法行为。

以案为鉴，广大商家应当吸取教训，做
到遵纪守法、规范经营，不做损害消费者合
法权益之事。同时，市场监管部门还应严格
执法，针对商家“反向抹零”等违法行为，零
容忍予以严厉的行政处罚。而消费者也应当
从我做起，不因受损
利 益 微 小 而 放 弃 维
权，要坚决抵制商家

“反向抹零”等违法行
为 ，不给商家“占便
宜”的任何可乘之机。
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“反向抹零”就该零容忍
丁家发

在乡下朋友家吃饭。朋友家养了很多鸭子，于
是满桌菜肴里便多了好几盘以鸭为原料的菜品。对
我而言，最喜欢吃的当然是咸鸭蛋。剥开蛋壳，筷子
一挑，黄油冒出，掰开便看到蛋黄一层一层的，近一
层颜色深一层，越往里越红，看着就诱人。喝口白
酒，咬一口渗着黄油的农家咸鸭蛋，可谓是美味了。
一盘咸鸭蛋片刻而光，一瓶白酒也见了底。

一直以来，大多家庭主妇都会腌制咸鸭蛋，把
其当成家庭常用菜肴之一。不过，腌制方法大有讲
究，腌制得法，风味会更好。传统做法有两种。寻找
个头大小均匀的新鲜鸭蛋，洗净，外面裹上加水加
盐搅拌均匀的黄泥或稻草灰，码入小口大肚坛内，
封口月余；或直接盐水浸泡，同样也是封口月余，
取出煮熟即可。前者煮熟后可见蛋黄自然浸出红
油，蛋黄细沙；后者出油率则较前者低得多，口感
也没有前者细腻。

我母亲是做咸鸭蛋的好手，成品颜色好看，
出油率高，口感又好，让我颇有口福。由于常吃母
亲做的咸鸭蛋，我有了鉴别咸鸭蛋品质优劣的

“资本”。母亲在野外取大袋红壤，这样可使腌制
的鸭蛋蛋黄呈红色；将红壤放入坛子，放入食盐，
用纯净井水搅拌至均匀稠状；青壳鸭蛋放入坛
中，保证全部被红壤水覆盖；封口，半个月后即可
食用。当然，腌制时间越长，味道越咸，蛋黄呈深
红色，出红油会更多。

客人来了，母亲拿出咸鸭蛋招待。煮好的咸
鸭蛋，刀切两半，白色的壳，白色的蛋白，里面却
是红彤彤的蛋黄，流着油，客人用筷子剜出来吃。
尝一口蛋黄，沙沙的，润润的，满口生香；蛋白很
嫩，不咸，吃着正好。小时候，一个咸鸭蛋就能吃
一碗米饭。我将蛋黄抠出，筷子捣碎，拌在米饭
里，米饭金灿灿的。上初中时住校，每次临走时，
母亲总是煮一兜咸鸭蛋让我带着，一颗咸鸭蛋让
饭菜有了美妙的滋味。

事实上，咸鸭蛋是种风味特殊、食用方便的再
制蛋，其色、香、味十分诱人，咸度适中、味道鲜美，
老少皆宜，是佐餐佳品。最简单的吃法是直接煮熟
或蒸熟食用，也可与其他菜搭配烹饪。如咸蛋蒸豆
腐、咸蛋蒸猪肉、咸蛋黄南瓜、咸蛋炒苦瓜等。特别
是咸蛋炒苦瓜，属客家小炒，是简单美味的养生
菜，清淡的苦瓜与咸蛋同炒，苦瓜涩味全无，裹上
一层咸蛋黄末，口感粉滑，清香四溢、回甘爽口。

对咸鸭蛋滋味的描写，怕是很难有人与汪
曾祺比肩，他在《端午的鸭蛋》一文中写道：

“高邮咸蛋的特点是质细而油多。蛋白柔嫩，
不似别处的发干、发粉，入口如嚼石灰。油多
尤为别处所不及。鸭蛋的吃法，如袁子才所说，
带壳切开，是一种，那是席间待客的办法。平常
食用，一般都是敲破‘空头’用筷子挖着吃。筷子
头一扎下去，吱——红油就冒出来了。”那个“吱”
字将吃咸鸭蛋的动作写得有声有色，让人有点按
捺不住——得弄几个咸鸭蛋好好尝尝了。


