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非遗工艺 匠心传承
——探秘省级非遗“蜀之源白酒传统酿造技艺”

◎ 尚治豪

历史溯源
从将军烧坊到非遗传承

蜀之源的酿酒历史源远流长，可追

溯至明末清初。据清代《大邑县志》记载，

明崇祯年间，总兵王泗将军率部屯驻此

地，当地百姓以自酿美酒犒劳将士。其酒

质醇厚、风味独特，深得王泗将军赞赏。

在他的推动下，当地酿酒业日益兴盛，形

成了“家家酿美酒，户户飘酒香”的繁荣

景象，为蜀之源酿造技艺的传承发展奠

定了坚实基础。

从“尚河酒坊”的木匾在岁月烟雨中

渐渐斑驳，到一代代酿酒师傅的指纹深

深烙印在陶坛之上，这项技艺在时光流

转中不断沉淀、升华。酿酒窖池中的微生

物群落，历经数百年的驯化与繁衍，仿佛

仍在持续分解着明代的月光、清代的麦

香，以及21世纪的晨风朝露，形成独特

的微生态系统。

经过五代传承人的匠心坚守与不懈

努力，蜀之源酒业从最初的家族式小作

坊，逐步发展成为拥有完善生产体系和

严格质量标准的省级非遗工坊，成为川

西地区酒文化的重要活态载体。

酿造技艺
水、窖、粮、曲、酿、藏六艺精粹

蜀之源白酒传统酿造技艺的核心，

可归纳为“水、窖、粮、曲、酿、藏”六字真

言。这六个关键环节环环相扣，凝聚着古

法酿造的自然哲学与技艺精髓。

水为酒之魂。酿酒所用之水，全部取

自海拔5364米的西岭雪山纯净融水。这

些经过天然过滤的雪水，富含钙、镁、钾、

钠等多种矿物质和微量元素，水质清冽

甘甜，硬度适中，为酒体注入清冽爽净的

特质，奠定了佳酿的先天优势。

窖为酒之床。酿酒窖池采用当地特

有的弱酸性黄黏土精心筑成。这种土壤

保水性好，透气性佳，特别适宜酿酒微生

物的生长繁殖。历经数百年的连续使用，

窖泥中富集了包括己酸菌、丁酸菌等在

内的数百种微生物群落，形成了稳定的

微生态系统，是成就浓香型白酒“窖香浓

郁、绵甜净爽”风格特征的关键所在。

粮为酒之肉。在原料选择上，蜀之源

始终坚持“五粮”配方，精选东北特级糯

高粱为主料，配以优质小麦、玉米、大米、

糯米。其中，东北糯高粱因其支链淀粉含

量高、蛋白质含量适中的特点，特别有利

于酿酒微生物的生长和代谢，为酒体带

来丰满醇厚、层次丰富的口感体验。

曲为酒之骨。制曲工艺采用川西特

有的“包包曲”制作技艺。将优质小麦粉

碎后，在适宜的温度湿度条件下自然发

酵，形成中间隆起、四周扁平的独特形

态。这种曲块保温保湿性能好，糖化力和

发酵力均衡，富含多种风味前体物质，赋

予酒体特有的窖香、粮香和陈香。

酿为酒之技。酿造过程严格遵循“混

蒸混烧、小窖发酵”的传统技法，采用续

糟配料、甑桶蒸馏、量质摘酒等独特工

艺，根据春夏秋冬四季更替，灵活调整工

艺参数，形成了“春甜、夏净、秋香、冬绵”

的独特风味谱系。整个酿造周期长达90

天以上，其间需要经历下窖、发酵、蒸馏

等数十道工序，每一道都凝聚着酿酒师

傅的丰富经验与匠心独运。

藏为酒之韵。原酒贮存环节，采用传

统万吨陶坛陈酿库进行陈化老熟。陶坛

壁特有的微孔结构，使酒体与空气保持

缓慢而持续的交换，促进醛类、醇类等物

质的氧化还原反应。在时光的雕琢下，酒

体逐渐变得醇和绵柔，各种香味物质趋

于协调平衡，最终形成“陈香优雅、醇厚

绵甜”的典型风格。

守正创新
传统工艺与现代科技的深度融合

作为一项活态传承的非遗技艺，蜀

之源在坚守传统工艺精髓的基础上，积

极拥抱现代科技，推动传统酿造技艺的

创新发展。

在科研创新方面，蜀之源酒业与四

川大学、西华大学、中国白酒学院等高

校及科研机构建立了长期稳定的产学

研合作关系。企业投入巨资建设省级企

业技术中心，配备先进的分析检测设

备，围绕白酒风味特征解析、工艺参数

优化、微生物菌群研究、品质安全控制

等课题展开系统研究。近年来，通过现

代分子生物学技术，对老窖泥中的微生

物群落进行解析，分离保藏了数十株特

色功能微生物，为传统酿造技艺的科学

阐释和优化提升提供了重要支撑。

在文化传承与产业拓展方面，蜀之

源创新打造了占地300余亩的“蜀酒文

化园”。园区内完整保存了明清时期的古

窖池群，设有传统酿造技艺展示馆、酒道

体验中心、川西民俗文化展览馆等特色

区域，形成了集非遗展示、体验互动、研

学教育、休闲旅游于一体的综合性文化

传播平台。该项目已获评国家3A级旅游

景区，每年吸引数十万游客前来参观体

验，实现了“以文促旅、以旅彰文”的良性

发展。

文化价值
一杯非遗美酒中的天地精华

蜀之源所传承的，不仅是一套完整

的酿造技艺，更是一种深厚的文化积淀

和生活智慧。每一滴美酒中，都凝聚着

雪山融水的清冽、窖泥微生物的繁衍生

息、粮食作物在风土中的成长记忆，以

及时光在陶坛中的静静流淌。

如今，当游客踏上蜀酒文化园的青

石板路，不仅能亲眼见证传统酿造技艺

的精妙，更能透过那些静默排列的陶坛，

感受到其中封存的历史厚度与文化深

度。这些陶坛中沉睡的，不仅是待斟的美

酒，更是半醒的江河、待斟的星斗，以及

六百年来从未冷却的传承温度。

蜀之源白酒传统酿造技艺的保护与

传承，不仅是对一项传统手工艺的延续，

更是对中华优秀传统文化基因的传承。

它展现了中国传统酿造技艺的独特魅

力，彰显了中华民族的文化自信，为乡村

振兴和非遗保护提供了可资借鉴的实践

样本。在这项技艺背后，是世代匠人对品

质的坚守、对传统的敬畏、对创新的追

求，这一切都在无声地诠释着：生命不

止，传承不息。

（图片均由蜀之源酒业供图）

在四川盆地西部，素有“川西酒乡”

美誉的成都市大邑县王泗镇，蕴藏着一

项传承数百年的酿造瑰宝——蜀之源白

酒传统酿造技艺。2023年，这项凝聚着

世代匠人智慧的传统工艺，成功入选“四

川省非物质文化遗产代表性项目名录”，

成为川酒文化体系中一张闪亮的新名

片，也为中国传统酿造技艺的保护与传

承树立了重要标杆。

岷江供电公司

集体观影活动凝聚奋进力量

为纪念中国人民抗日战争暨世界反法西斯战争

胜利80周年，深化党史学习教育成果，10月13日至

14日，国网四川岷江供电有限责任公司（下称岷江公

司）分批组织公司党员、统战人士等集体前往影院观

看爱国影片《731》，旨在通过此活动传承红色基因，

弘扬爱国精神，激发员工爱国情怀，凝聚奋进力量。

影片《731》以真实的历史事件为背景，电影镜

头如同一把锋利的手术刀，剖开了侵华日军731部

队那段黑暗血腥的历史，还原了其在中国东北地区

犯下的滔天罪行，为当代人了解历史、铭记历史提供

了重要载体。影片中那些触目惊心的画面、残酷的场

景，让每一位观众都感到极其震撼和愤怒。

观影过程中，现场气氛庄严肃穆，大家神情专

注，深受剧情感染，无不为侵略者的暴行而愤慨，为

先辈同胞遭受的苦难而痛心，更为中华民族不屈不

挠的抗争精神而震撼。

观影党员纷纷表示，如今我们习以为常的安稳

生活，是无数先辈在苦难中用鲜血和生命换来的。而

身为党员，后续会通过自己的工作，持续向社会传递

正能量，弘扬爱国主义精神；作为国家重要能源企业

的一员，深知肩负的责任和使命，将以更加昂扬的斗

志、更加务实的作风，全力以赴保障电网安全稳定运

行，用心用情做好供电服务，守护万家灯火，展现电

力员工的担当与作为，为实现中华民族伟大复兴的

光明前景贡献坚实的电网力量。

此次观影活动是岷江公司思想政治工作及精神

文明建设的重要举措之一，公司通过分层分级分类开

展活动，实现思政教育分层分类全覆盖，持续深化爱国

主义教育，以更加饱满的精神状态投入到保障电力供

应、服务经济社会发展的各项工作中去。 （罗苑萍）

资中县审计局

强化经济责任审计
筑牢权力运行“防火墙”

◎ 余阳

近年来，资中县审计局持续强化领导干部经济责

任审计，不断筑牢权力运行“防火墙”。

该局常态化做好领导干部经济责任审计，促进

权力规范运行、责任落实和反腐倡廉，配套出台《资

中县经济责任审计五年工作规划（2024年-2028

年）》，突出对关键环节开展监督；严格执行重大事项

报告制度，建立县委审计委员会成员单位联络机制，

实行审计结果“直报”县委审委会；结合单位职能特

点及历史问题确定审计重点，紧盯领导干部履职行

权轨迹，关注重点领域和关键环节，厘清集体决策与

个人履职边界，既防止任性用权“乱作为”，也杜绝懒

政怠政“不作为”；持续推进多维协同，加强审计全过

程与人大政协、纪检监察、组织人事等部门贯通融

合，落实“审巡联动”等制度机制，形成监督合力，有

效提升经济责任审计监督质效。推动建立健全审计

查出问题整改长效机制，实行问题清单化管理，强化

审计整改与成果运用，将审计结果作为干部考核评

价、选拔任用、监督问责的重要依据，构建“发现问

题—靶向纠偏—完善制度—提升效能”的闭环机制，

切实发挥资中审计在规范权力运行、护航经济发展

中的“关键抓手”作用。

“电就像自来水，阶梯电价就是用得越

多单价越贵，选择晚上充电谷段电价能省不

少。”10月21日，在重阳节前夕，国网德清

县供电公司组织红船共产党员服务队来到

乾元镇卫星村文化礼堂，开启一堂专门为老

年人定制的“银发课堂”。

安全用电宣讲环节，面对台下平均年龄

超过60岁的村民，红船共产党员服务队队

员没有使用信息过载的PPT，没有照本宣

科，而是熟练地用接地气的比喻，将复杂的

电价政策讲得通俗易懂。此外，红船共产党

员服务队队员以生动直观的动画视频一一

展示火灾预防六大提示，用“一个插头不插

多个大电器，就像一根扁担不挑过重的柴”等

乡土谚语，让用电安全常识入脑入心。

“原来晚上给电动车充电这么划算！以后

孩子不在家，我也不用抓瞎了。”六十岁的张

大妈成功扫码入群后，乐呵呵地向老伙计们

“炫耀”。这场“银发课堂”，成功地将数字时代

的用电智慧，无缝对接到了老人们的日常生

活中。

在卫星村群租房聚集区，红船共产党

员服务队带着“用电档案”上门服务，精准

走访村里一户由农房改造的群租房用户。

根据老人近半年的用电习惯，红船共产党

员服务队队员当场用手机为他生成了个性

化的“阶梯与峰谷电价优化建议书”。此外，

他还帮租户算清“经济账”，并协助建立了

房东与租户间的电费沟通机制，化解了长

期存在的分摊矛盾。

9月以来，针对乡村秋冬用电特点，国

网德清县供电公司创新推出“银发课堂、租

户算策、充电护航”三大专项服务，将智慧电

力服务精准送达村民家门口，用“接地气”的

解决方案，化解不同群体的用电难题，线上

“即时响应”微信群+线下“按需配送”服务

队+智能“预警监测”的服务模式将专业电

力服务转化为暖心解决方案。

接下来，国网德清县供电公司将继续

开展精准化、个性化服务，为“银发族”扫清

数字鸿沟，为“打工族”破解租房电费迷思，

为新能源车主护航绿色出行，让供电服务

既有专业深度，更有民生温度，让电力服务

真正融入乡村肌理，用智慧与温度守护乡

村万家灯火。

陕煤黄陵矿业一号煤矿

机器人智掘新未来

动动手指，智能巡检机器人自动对39台设

备进行巡检；敲一敲键盘，智能钻机机器人自动

抓钻杆；点点鼠标，智能化煤质检验机器人能自

动完成对煤炭水分等指标的检测工作……近日，

在陕煤集团黄陵矿业一号煤矿，一批“机器人新

工友”，以“高精度、强效能”的硬核实力，助力矿

山迈向“智能自主值守”“科技精准赋能”的新阶

段，为矿井安全高效发展装上“强引擎”。

该矿以现有智能化、数字化装备应用和研

发技术为基础，拓宽与华为煤矿军团、天地玛珂

等单位的合作领域，从基础提升、技术突破、打

造生态等多个维度拓展矿井机器人应用的深度

和广度，探索推进5大类32套机器人群协同作

业，每年可节约成本1300万元以上，为矿井高

质量发展注入强劲的科技动能。（倪小红王昕）

农行甘孜新龙县支行

暖心服务解游客燃眉之急
近日，一位神情焦急的德国游客走进中国农业

银行甘孜分行新龙县支行营业厅。工作人员经沟通

后得知，该游客在旅行期间手机被盗，导致微信、支

付宝等移动支付工具无法使用，随身仅有的欧元现

金又无法在本地直接兑换。身处异国他乡、语言不通

的他面临食宿无着的困境，心情十分急切。

尽管该支行无法提供外币现钞兑换业务，但工

作人员没有推诿拒绝，而是第一时间启动应急服务

机制，积极为其寻找解决方案。在了解到游客持有

德国信用卡后，工作人员主动引导其通过ATM机

进行跨境取现。由于境外卡操作流程复杂，涉及卡

片识别、密码验证等多个环节，工作人员全程耐心

陪同，细致讲解操作步骤，并及时协助处理系统响

应延迟等技术问题。经过多次努力，游客终于成功

取出人民币现金，解了燃眉之急。（普巴泽仁陈锐）

国网德清县供电公司：重阳秋意浓“电”亮情更暖
◎ 娄芬范力行张若棋

蜀之源酒道馆蜀之源酒道馆。。

酒库质量评级酒库质量评级。。

俯瞰蜀之源酿酒区俯瞰蜀之源酿酒区。。

酿酒上甑场景酿酒上甑场景。。

蜀之源坛储区一角蜀之源坛储区一角。。


